7. bis 10. November 2011




DINE & WINE 2011

Herzlich willkommmen,

beim 9. Dine & Wine Festival, dem Glanzlicht mit Tradition fir Feinschmecker und
Genussmenschen im Hotel Castel*****, Der Mensch ist zwar vernunftbegabt, aber
im Grunde ist er auch zutiefst ein dgeniefendes Wesen. Der Genuss von Produkten,
Speisen, Weinen oder Kunst bt eine ungeheure Faszination auf viele Menschen aus

und erfullt uns mit tiefer Befriedigung.

Regional kostbar
Naturlich geschmacksvoll

Einzidartig kontrastreich

Treffen Sie bei uns im vertrauten
Kreis leidenschaftliche Repra-
sentanten ihrer Regionen sowie
auBergewohnliche Meister ihres
Schaffens - zum Genussprodukt
gewordene Symbiosen von Kon-
nen, Kunst und Kreativitat fir

spannende Momente und un-

vergangliche Augenblicke!

Wir freuen uns mit Ihnen auf ein schones Festival mit groBartigen Menschen!
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Rahmenprogramm - Masciarelli, Vinschgau, PUR Sudtirol

Eine weitere Tour der Genusse

Masciarelli - ,Villa Gemma" einer der feinsten Rotweine Italiens

Ein reinsortiger Montepulciano d'Abruzzo, offen in Holzstdndern vergart und
nach 18/24 Monate in neuen Barriques ausgebaut. Die Verkostung von 6 Jahr-
gangen und faszinierenden Buketts: rote Beeren, Feigen, Dorrfriichte, Waldboden,
rotes Curry, Vanille. Abwechselnd in der Frucht, erdiger, puristischer und mehr
von Aromen dunkler Gewurze und mediterraner Krauter gepragt. Der Duft ist

Uberwaltigend, der Wein luxurios und kraftvoll.

Kandlwaathof - Krauter, Frichte und Trockenobst

Auf sonnigen Hangen (900m) im Vinschgau befindet sich der Kandlwaalhof.
Im stabilen Klima reifen hochwertige, edle Frichte und Krauter. FleiBige Han-
de, bauerliche Bestdandigkeit und Freude am Beruf schaffen kostbare Produkte,
Trockenobst. Edles Obst aus eigenem Anbau wird geschnitten und mit einem
speziellen Verfahren luftgetrocknet, Fruchtzucker, Nahrstoffe, Mineralien,

Vitamine, Geschmack/Aroma bleiben erhalten.

Hofkaserei Englhorn - Freude, Leidenschaft und Braunvieh
Die Hofkaserei Englhorn liegt am westlichen Rand des '
groBten Schuttkegels der Alpen. Die Almbodden der Sesvenna
dienen der Sommerung. Mit Freude wird im biologischen An-
bau bewirtschaftet und sich der bedrohten Rinderrasse, dem
original Braunvieh gewidmet. Seit 2003 betreibt man die

Kunst des Kasens: Arunda der Weichkase, Tella der Schnittka-

se und Rims der Hartkdse. Namensgeber fur die Sorten sind

jeweils die Gipfel der Sesvennagruppe.

PUR SUDTIROL - Gustieren, erfahren und kennenlernen
“‘ PUR SUDTIROL - bedeutet zu einem einzigartigen Land und seinen

Menschen zu stehen, die den Reichtum sinnvoll nutzen, liebevoll

PM kultivieren und hochwertige Produkte schaffen. PUR SUDTIROL in

stoTinoL

Meran bietet ausschlieBlich Qualitdt aus Sudtirol. Einkaufen, essen,
trinken und gustieren im ersten Genussmarkt Sudtirols und diesmal

im Hotel Castel***** mit dem Thema: Der Apfel - Apfelsaft, Apfel-

cidre, Apfeldestillate....



Vom 7. bis 10. November 2011 im Hotel Castel

Genuss im Uberblick

Montag, O7. November 2011

Auftakt des 9. Dine & Wine Festivals ist die Vertikalverkostung am Nachmittag ei-
nes der feinsten Rotweine Italiens — Masciarellis ,Villa Gemma", bevor am Abend
der kulinarische Senkrechtstarter Silvio Nickol seine Faszinationen auf Teller zeleb-
riert. Beste WeiBweine vorn roten Schieferboden kornmen von den Weingutern St.
Antony und Heyl zu Herrnheim, die grandiosen Rotweine vom Weingut Masciarel-
li. Der Frauenchor ,Amaté" mit Orchester und Auszigen aus dem Werk ,Adiermnus"

und einer auf Silben reduzierten Sprache bietet ganz besonderen Klanggenuss.

Dienstag, 08. November 2011

Die Tagesreise fuhrt in den Vinschgau, durch verzweigte Tdler und vorbei an satt-
grinen Almen zum Kandlwaalhof mit geschmackvollen Trockenfrichten und zur
Hofkaserei Englhorn, zur Kunst des Kdsens. Am Abend alpin-mediterrane Sterne-
kochkunst von Gerhard Wieser begleitet vormn Ergebnis onologischer Leidenschaft
des Weinguts Bellavista und dem festen Glauben an das Potential von Weinen aus
der Maremma - Weingut Petra. Musikalisch umrahmt vom Ensemble Cordes y

Buttons mit regionalen und internationalen Klangbildern.

Mittwoch, 09. November 2011

PUR SUDTIROL verwandelt das Hotel Castel fir einen Tag in einen Genussmarkt
- hochwertiger Produkte zum Thema: Der Apfel.
Mit regionalen Speisen fir Gourmets, de-
schmacklich der franzosischen Kiiche tberle-
gen, ladt Sternekoch Bert Meewis zur ,Kunst
des Speisens". Der wurdige Geschmacksrahmen:

Grandiose WeiBweine und fulminante Rotweine

aus den Abruzzen, kredenzt von Marina Cvetic
vom Weingut Masciarelli. Den musikalischen Bogen von Stid nach Nord spannt das

Duo Selinus mit Violine & Akkordeon.

Donnerstag, 10. November 2011
Sternkoche verwohnen Leib und Seele. Was aber verwohnt Leib und Seele der
Sternekoche zum Fruhstick? Bei einem Brunch tischen uns Silvio Nickol, Gerhard

Wieser und Bert Meewes ihre ,Morgengentusse" auf.




7. November 2011

Wien is(s)t seit April 2011 anders

Die Kuche

Der Senkrechtstarter aus Sachsen - Silvio Nickol - hat bei den
absolut Besten gelernt und seit 2007 pflastern zahlreiche Aus-
zeichnungen seinen kulinarischen Weg. Als konkurrenzloser Per-
fektionist ist er von der Faszination des Details besessen, seine
Tellerinnovationen klassischer Gerichte werden am Gaumen zu

einem Ergebnis der ganz besonderen Art. Dabei uberzeugt sei-

ne Konsequenz, kein Meeresfisch, nur ungestopfte Ganseleber,..
Wien hat mit dem ,Silvio Nickol Gourmet Restaurant Palais Coburg" eine Kiche im

Weltklasseformat

Der Wein
250 Jahre bewegte Geschichte: Von der Eisenhitte zum St. Antony Weingut. In
2005 verkauft die MAN das Weingut in Nierstein an Familie Meyer. [ F
Mit groBem Respekt vor Natur und dem roten Schieferboden, einem
groBartigen Terrain direkt am Rhein, produziert der Onologe Felix Peters
in den spektakuliren Hanglagen Olberg, Orbel und Pettenthal minera-
lische, fruchtige, einzigartige Weine, klassifiziert als GroBes Gewachs.
Dazu gehorig auch eine der besten Rieslingmarken Heyl zu Herrnsheim
mit einer Gutsgeschichte sogar zuruck bis ins Jahr 1561. Leidenschaft

und Faszination bestimmen die Weine des Weinguts Masciarelli aus den Abruzzen,

nach der Vertikalverkostung nun auch fur Sie zur Kulinarik.

Die Musik

Der Frauenchor ,Amaté" aus dem Meranerland mit Sinfonieorchester und Werken
aus ,Adiemus" mit einer emotionellen Sprache auf Laute und Silben reduziert, ist
ein Experiment, das Sie begeistern wird. Zudem dient der Auftritt ganz zur Forde-
rung des Vereins Palliative Care von Martinsbrunn und ,Lights
of Africa".




8. November 2011

Der Spannungsbogen Nord-Sud, Meer-Berge

Die Kuche

Gerhard Wieser - unser Kiuchenchef mit 2 Michelinsternen
und 3 Hauben/18 Punkten ausgezeichnet sowie Bestsellerau-
tor mit einer Auflage von mehr als 500.000 Buchern lebt seine
Uberzeugung und perfektioniert laufend seine Kochkunst. Seine
Liebe zum Stiden und seine Passion fur Krduter, spiegeln sich in

seiner alpin-mediterranen Kiche wider, akzentuiert und ver-

edelt mit heimischen Produkten. Mit neuen Techniken fuhrt er

die Klarheit und den Geschmack der Speisen zu vollendeten Gaumenfreuden.

Der Wein

Die Leidenschaft des Unternehmers Vittorio Moretti fir Wein und sein fester
Glauben an das groBe Potential der Maremma lieB das Weingut Petra, gefuhrt von
seiner Tochter Francesca Moretti, und das Kellergebaude, geschaffen
vom berthmten Schweizer Architekten Mario Botta als wahre Kathe-
drale des Weins entstehen. ,Die einzigartige Landschaft, das Klima
und die besondere Atmosphdre der Maremma fihren zu grofartigen
Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Merlot". Moretti ist auch Be-

sitzer von Bellavista, dem bekanntesten Weingut der Franciacorta,

der Champagne Italiens, wo hochfeine Schaumweine sowie herrliche

WeiBweine entstehen.

Die Musik

Das Ensemble Cordes y Buttons begeistert mit unkonventionellen Darbietungen
zwischen bodenstandiger, regionaler Volksmusik und den Klangen aus verschie-
denen Ldndern. So bietet dieser Abend auch musikalisch ein abwechslungsreiches
Programm mit jungen, hochtalentierten Kinstlern aus den Dolomiten und Musik

zwischen Tradition und Klassik.



9. November 2011

Von der Kunst des Speisens als Lebensart

Die Kuche

Die ostlichste Provinz der Region Flandern ist Limburg, durch-
trankt mit Geschichte und Kultur, auch die ,Region des guten
Geschmacks". Fur Gourmets bietet diese regionale Kiche, oft-
mals mit franzosischen Einflussen, die sie geschmacklich je-

doch Ubertrifft, eine variantenreiche und exquisite Auswahl an

delikaten Speisen. Das lukullische Highlight dieser Region ist
das 2 Sterne-Restaurant Slagmolen in einer rustikalen Was-
sermuhle aus dem Jahr 1511 und bekocht von Bert Meewis fir anspruchsvolle

Liebhaber klassischer Gerichte und traditioneller Zubereitung!

Der Wein
Die Abruzzen sind eine der faszinierendsten Weinanbauredionen Italiens. Das
Spannungsverhdltnis von Meer und Bergen und die Tempera-
turunterschiede zwischen Tag und Nacht sind perfekt fir die
duftigen, gehaltvollen Weine: Trebbiano (WW) und Monte-
pulciano (RW). Gianni Masciarelli hat mit viel Leidenschaft in
30 Jahren sein Gut zum Leitbetrieb der Region und weltweit

bekannt gemacht. Seit 2008 fihrt seine Frau Marina Cvetic

mit gleichem Einsatz und groBer Leidenschaft das Weingut
weiter. Der popularste Wein ist der Montepulciano Villa Gemma, pramiert mit

hochsten Auszeichnungen.

Die Musik

In der Musik des Duo Selinus, mit dem Sizilianer Roberto Federico (Violine) und
Daniel Betelle (Akkordeon) trifft nicht nur musikalisch der Norden auf den Siiden.
Auch zwei im Klang vollig anders geartete Instrumente versprechen spannen-
de tonale Mischung. Musikalische Impressionen aus Beldien,
Frankreich, Sizilien sowie den Alpen werden fir Sie in einer

ganz besonderen Art dargeboten.
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Les Amis de U'Art de Vivre

Gourmet-Residenzen & Restaurants

Der Name ist Programm und Philosophie.

L'Art de Vivre ist LebensArt und LebensKunst in allen positiven Ausformungen wie

LebensStil, LebensFreude, LebensLust, LebensGenuss und LebensWeisheit.

Wir fhlen uns der Gastlichkeit, Gourmandise und Gastkultur verpflichtet und bieten
daher unseren Gdsten in jedem L'Art-de-Vivre-Restaurant einen vorbildlichen Service
und auBergewohnliche Kuchenleistungen und in jeder L'Art-de-Vivre-Residenz ein
.Zuhause auf Zeit" in einem luxuriésen Ambiente. Unsere Werbung sind unsere Gdste,
die sich in allen unseren Gourmet-Restaurants und Residenzen verwohnt und

umsorgt fuhlen.

Unsere drei koniglich-burgundischen Lilien stehen fur Gastlichkeit, Gourmandise, Gast-
kultur, fUr LebensArt, LebensFreude, LebensGenuss und sind Wegweiser zu unseren

L'Art-de-Vivre-Restaurants und -Residenzen.

Neugierig und interessiert?
Das Dine & Wine Festival wird zwischen dem 7. und 10. November
2011 gefeiert. GenieBen Sie mit uns Momente, in denen der Augen-
blick geschatzt, die Kreativitat bewundert und die Qualitat geliebt

wird. Wir freuen uns auf Sie!
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Familie Dobitsch
Keschtngasse 18
[ - 39019 Tirol bei Meran

Tel. +39 / 0473 / 923693
Fax +39 / 0473 / 923113

www.hotel-castel.com
info @hotel-castel.com



