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Castel Weihnachtsmenü | Komposition 2024 | Süßes Finale 

Olivenöl-Schokoladenmousse 
Haselnüsse, Vanillekipferl-Streusel 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

  

  

  

  

 

 

 

 

 Waldfruchtsauce, karamellisierte Haselnüsse 

  

 

 Sommelière Ivana Capraro  

 empfiehlt passend dazu: 

  

 Moscato Rosa Schweizer 2021  

 Weingut Franz Haas 

 Südtirol, Italien  
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Zutaten 

für 4 Personen 
  

 Olivenöl-Schokoladenmousse 
 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Vanillekipferl 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Karamellisierte Haselnüsse 

 

— 

— 

— 

 
 Waldfruchtsauce 

 

— 

— 

— 

— 

 
 Weiteres 

 

— 

—  
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Zubereitung 
 
 
 

 Olivenöl-Schokoladenmousse 
 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Vanillekipferl 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 
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 Karamellisierte Haselnüsse 
 

— 

— 

— 

— 

 
 Waldfrüchtesauce 
 

— 

— 

 
 Fertigstellung 

 

— 

— 

— 

— 

 
 Tipps 

 

— 

— 
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Wir wünschen Ihnen 

frohe Weihnachten und 

ein gutes neues Jahr. 

www.hotel-castel.com 


